
VILA CLOSA 
BLANCO 

BODEGA

FICHA DE CATA

LOCALIZACIÓN
País: España
Denominación de origen: Terra Alta
Centro de elaboración: Batea

VARIEDADES
Garnacha blanca 100%

VINIFICACIÓN
Fermentación a temperatura controlada

CRIANZA
Vino joven

DESCRIPCIÓN
Con la convicción de poder ofrecer un producto 
genuino de la Terra Alta, como es la garnacha blanca, 
que representa en nuestra comarca 1/3 de la 
producción mundial, surge este vino. Una combinación 
de fincas viejas que nos aportan la estructura y de 
jóvenes, que nos aportan la frescura y el nervio. Este 
vino ofrece una combinación excelente.
Se fermentan por separado y seguidamente se realiza 
una “coupage” entre ellas, con una posterior crianza 
con posos para acabar de redondear el vino.

CATA
De color amarillo pálido con reflejos grises, muy brillante.
En nariz, presenta aromas varietales muy finos y 
delicados pero profundos como los de pomelo, 
albaricoque, flores blancas y almendra tierna. Muestra 
un buen equilibrio y mucha frescura en nariz.
En boca, es de largo recorrido, muy franco y evocador, 
con un entramado de fruta blanca y cítricos muy 
redondo, carnoso y muy fresco. Es muy limpio, con 
presencia de hierbas locales y una acidez de lujo. Final 
de boca profundo y con muy buena persistencia.

RECONOCIMIENTOS
2019 Medalla plata Concours Mondial Bruxelles
 Medalla plata Concours Grenaches du Monde
 Medalla oro Gilbert Gaillard
2018 Medalla plata Gilbert Gaillard
 Medalla bronce Vinaris 2018
2017 Millor vi blanc  DO Terra Alta
 Medalla plata Concours Mondial de Bruxelles 
 Mejor vino banco de la Feria de Cretas
2016 Medalla plata Gilbert Gaillard
 Medalla bronce Vinaris 2016
2015 Medalla plata Concours Mondial de Bruxelles


