VILA CLOSA

GARNATXA PELUDA

LOCALITZACIO

Pais: Espanya

Denominacié d'origen: Terra Alta
Centre d’elaboracid: Batea

VARIETATS
Garnatxa Peluda 100%

1 | VINIFICACIO

[ | Maceraci6 pellicular de 25 dies i fermentacio
alcohdlica en diposits d'inox. Posterior crianga
amb els posits
CRIANGA

iy 6/8 mesos de crianga en fudres de roure
frances

FITXA DE TAST

:

DESCRIPCIO

Expressié maxima del nostre “terroir” calcari.
Elaboraci6 amb vinyes velles de baixa
produccio.

La producci6 d'aquest vi és limitada: només se
n'elaboren un total de 3.500 ampolles de 75 cl.

TAST

Color vermell cirera amb reflexos violacis. En
nas, és intens, amb aromes a fruita vermella
madura amb una barreja de notes especiades i
torrades gracies a l'envelliment en fudres de
roure frances de 2.500 L.

En boca, és saboroés, vellutat i equilibrat, amb
una bona acidesa i un llarg postgust.
Temperatura de servei recomanada: 16 °C
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TERRA ALTA VEGANO



