MAR DE BATEA

TINTO

= | LOCALIZACION
Pais: Espaiia
Denominacidn de origen: Terra Alta
Centro de elaboracidn: Batea

%) VARIEDADES
Garnacha peluda 100%

71 VINIFICACION

@ | Maceracion pelicular de 25 dias y fermentacion
alcohdlica en depdsitos de inox. Posterior
crianza con lias finas.

CRIANZA

@ | 6 meses en fudres de roble y 6 meses bajo el
mar a unos 10 metros de profundidad en el
Delta del Ebro (mar Mediterraneo) por Thalassa
Sea Wines.

FITXA DE TAST

é DESCRIPCION

La intriga de como hacer que nuestros vinos
mds representativos vayan un paso mas allg,
nace este proyecto, un tipo de experimento de
que pasaria si..?, la fusion de la tierra y del mar,
dos vertientes tan opuestos, pero que hacen
que este vino tinto logre la maxima expresion
tanto aromédtica como gustativas.

? CATA

Color rojo cereza con reflejos violaceos. En
nariz, es intenso, con aromas a fruta roja
madura, con una mezcla de notas especiadas y
tostadas, En boca es equilibrado, con la
frescura de un vino joven y con un toque
aterciopelado.
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